
Speisekarte



Vorspeisen

Gratinierter Ziegenkäse auf Feldsalat  
und süß-sauer eingelegten Kürbiswürfeln € 8,50

Zucchinipuffer mit Räucherlachs  
und Kräuterschmand € 9,50

Hausgemachte Wedges mit dreierlei Dips  
(Cocktail, Aioli, Sauerrahm) € 6,50

Suppen (wahlweise mit Baguette + € 0,50)

Kürbiscremesuppe mit Garnelenspieß  € 6,50

Feine Pilzconsommé  
mit Pilz- und Gemüsewürfeln € 6,00

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Salate 

Winterlicher Blattsalat mit Walnüssen,  
Birnenstückchen und krossem Bacon, 
serviert mit Baguette € 11,50

Bunter Salatteller mit Vinaigrette,  
darauf gebratene Champignons und 
Hähnchenbrust- oder wahlweise 
Rindfleischstreifen, serviert mit Baguette € 13,90

Schweizer Wurstsalat mit feinen Wurst- und 
Käsestreifen, roten Zwiebeln, Paprikawürfeln 
und Gewürzgurkenstreifen, dazu Landbrot und 
Butter € 12,50

Für den kleinen Hunger

Hähnchenbrust auf Riesenrösti  
mit Tomatensugo und Käse überbacken, 
dazu Salatgarnitur € 14,50

Gebackener Camembert  
im Haus paniert, mit Preiselbeersahne,  
Salatbeilage, Toast und Butter klein € 8,90 
 groß € 10,90

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Für den kleinen Hunger (Fortsetzung)

Hirtenkäse aus dem Ofen  
mit Tomaten, Lauch und Knoblauch in Olivenöl,  
dazu Baguette € 11,90

Herrenteller - 2 Rindermedaillons mit 
gebratenen Zwiebeln und Champignons,  
dazu Sauce Bernaise, Baguette und bunte 
Salatbeilage € 17,40
Umbestellung auf Pommes Frites  + € 2,00
Umbestellung auf Bratkartoffeln + € 3,00

Rustikal

Hausgemachtes Sauerfleisch mit roten 
Zwiebeln, Remoulade und Bratkartoffeln € 13,50

Knipp (ist eine Pinkel verwandte  
Grützwurst der niedersächsischen Küche)  
mit Bratkartoffeln und Gewürzgurke € 12,90

Große Currywurst mit Pommes Frites € 8,70

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Hauptspeisen

Jägerschnitzel mit Champignonrahmsoße  
oder Schnitzel „Wiener Art“, 
dazu Pommes Frites und Salatteller € 16,90 
oder dazu Bratkartoffeln und Salatteller € 18,40

„Lindenhof – Burger“ mit kleinem Rumpsteak, 
Tomaten, Zwiebeln und Barbecue-Soße, dazu 
Pommes Frites  € 18,50

Schweinemedaillons auf Gorgonzolasoße  
dazu Brokkoli mit Mandelbutter  
und Herzoginkartoffeln € 22,90

Rumpsteak „Strindberg“  
in Ei-Zwiebel-Kruste, dazu eine leichte 
Kräuterjus, Bratkartoffeln und Speckbohnen € 25,90

Holzfällersteak  
Schweinenackensteak mit gebratenen 
Zwiebeln, Speck und Brotcroutons,  
dazu Bratkartoffeln und Salatteller € 18,90

Hähnchenbrust in Parmesanpanade gebraten  
auf mediterranem Gemüse, 
dazu Kräutersoße und Rosmarinkartoffeln € 18,40

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Fisch

Gebratenes Zanderfilet auf Curryspitzkohl,  
dazu Weißweinsoße und Röstkartoffeln € 19,50 

Fischpfanne - Verschiedene Fischfilets  
in einer leichten Senfsoße,  
dazu Kartoffeln und Salat € 20,50

Lachsburger - leckeres Lachs-Patty  
mit Zitronen-Curry-Dip, frischer Eisbergsalat  
und Mango-Chili-Chutney, 
dazu Süßkartoffel-Pommes Frites € 18,90

Vegetarisch

Überbackene Zucchini gefüllt mit Ratatouille-
Gemüse und Schafskäse, dazu Kräuterreis  
und Sauce Bernaise € 11,50

Penne mit Blattspinat in Gorgonzolasoße  
und geschmolzenen Cherrytomaten € 11,50

Veganes Gemüse-Curry   
mit Couscous € 10,50

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Biere vom Fass

Veltins 0,25l € 2,50 
 0,50l  € 4,80

Alster 0,25l  € 2,50 
 0,50l  € 4,80

Aktien Landbier 0,30l  € 3,00 
 0,50l  € 5,00

Grevensteiner Original 0,30l  € 3,00 
 0,50l  € 5,00

Westfälisch hell 0,30l  € 3,00 
 0,50l  € 5,00

Flaschenbiere

Veltins alkoholfrei 0,33l € 3,30

Veltins Malz 0,33l € 3,30 

Aktien Zwick´l Kellerbier 0,50l € 5,00 

Maisel´s Hefe hell 0,50l € 5,00 

Maisel´s Hefe dunkel 0,50l € 5,00

Maisel´s alkoholfrei 0,50l € 5,00

Veltins Fassbrause Zitrone 0,33l € 3,30

Veltins Fassbrause Holunder 0,33l € 3,30

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Alkoholfreie Getränke

Vilsa Gourmet 0,25l € 2,50  
    
 0,75l € 6,50

Vilsa Gourmet naturelle 0,25l € 2,50 
 0,75l € 6,50

Coca-Cola 0,20l € 2,00 
 0,33l € 3,30 
 0,50l € 4,50 
 1,00l € 7,50

Coca-Cola light 0,33l € 3,30

Coca-Cola Zero 0,33l €  3,30

Auenwald Zitronen- oder Orangensprudel 0,20l €  2,00 
 0,30l €  3,00 
 0,50l €  4,50

Auenwald Apfelschorle 0,20l €  2,00 
 0,30l €  3,00 
 0,50l €  4,50

Säfte/Nektare* 0,20l €  2,50 
 0,30l €  3,50 
 0,50l €  6,00 
 1,00l €  9,90

*Mango, Maracuja, Ananas, Pfirsich, rote Traube, Grapefruit, 
Rhabarber, Johannisbeere, Banane, Kirsche, Orange, Apfel 

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Alkoholfreie Getränke (Fortsetzung)

KIBA  0,30l €  3,50 
 0,50l € 6,00

MAMA  0,30l € 3,50 
 0,50l € 6,00

Schweppes Bitter Lemon, Tonic oder  
  Ginger Ale  0,20l € 3,00 
 0,50l € 6,00

Heiße Getränke

Tasse Kaffee  € 2,20

Pott Kaffee  € 3,00 

Kännchen Kaffee  € 4,00

Unsere Spezialitäten 

Espresso (einfach)  € 2,20 
Espresso (doppelt)  € 3,80

Cappuccino (mit Milchschaum)  € 2,80

Milchkaffee  € 3,50

Latte Macchiato  € 3,50

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Heiße Getränke (Fortsetzung)

Schokochino (Pott Schokolade + Espresso)  € 4,00

Pott Schokolade  € 3,50

Pott Schokolade mit Sahne  € 4,00

Zum Aufwärmen an kalten Tagen

Glühwein  € 3,00

Glühwein mit Schuss  € 3,50

Winterapfel  € 3,00

Grog  €  4,00

Heißer Amaretto  €  2,80

Heißer Amaretto mit Sahne  €  3,30

Tee

Glas Tee*  €  2,20

Kännchen Tee*  €  4,00

*Kamille, Pfefferminze, Rooibos Karamell, Grüner Tee, Früchte, 
Darjeeling, Ostfriesen, Kräuter (Ingwer)

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.



Deichstraße 27 
27318 Hoya

Telefon 0 42 51 70 00 
Telefax 0 42 51 70 70

kontakt@lindenhof-hoya.de 
www.lindenhof-hoya.de 

Gutschein

Catering 

Gutschein
V�rs������� S�� ��� L�n����� -Guts�����!

W�� ��e���� ���e� ��� I��� F���� �� H�u��!

Alle Produkte können Allergene, Spuren von Allergenen und Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie bei Allergien/Intoleranzen gerne unser Personal.
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